


Higiene das mdos
com bom gosto.
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A gama UltraFood foi especialmente concebida para responder as exigéncias dos
profissionais da industria alimentar. Em conformidade com a Diretiva Europeia
CE/1935/2004, as nossas luvas de protecdo garantem uma étima seguranca para o
contacto com os alimentos, assegurando simultaneamente o conforto e a destreza dos
ufilizadores.

Quer se trate de manipular, transformar ou embalar alimentos, a UltraFood proporciona
uma barreira fiGvel contra a contaminagdo, respeitando as normas de higiene mais
rgorosas.

Com um design que combina protecdo, resisténcia e ergonomia, estas luvas de protecao
sdo aliadas essenciais nas profissoes em que a seguranca alimentar € uma prioridade.




As nossas luvas de protecdo cerlificadas para
contacto com alimentos foram desenvolvidas segundo
quatro linhas principais:

Resisténcia e protecdo

UltraFood oferece uma protecdo eficaz confra as
agressdes mecdnicas, quimicas ou térmicas ligeiras,
garanfindo a seguranca das mdos e preservando d
infegridade dos alimentos. Concebidas para resistir
Qos rigores da industria alimentar, oferecem uma
ofima durabilidade para uma utilizagdo intensiva.

Resisténcia a lavagem

A gama UltraFood distingue-se pela sua notdvel
durabilidade gracas 4 resisténcia a lavagem.
Concebidas para resistrem a mualtiplos ciclos de
lavagem, esfas luvas conservam as suas qualidades
de profecdo e conforto ao longo do tempo. Isto
significa que os profissionais podem fer a certeza de
uma otima higiene sem comprometer o desempenho,
prolongando a vida util das suas luvas.




Um étimo conforto

Gragas aos matericis de alta qualidade, flexiveis e
ergondmicos, estas luvas de protecdo adaptam-se
perfeitamente a forma da mdo, reduzindo a fadiga e
permifindo  uma  ufilizagdo  prolongada  sem
desconforto. A sua leveza e flexibilidade garantem
uma excelente manobrabilidade para um trabalho
de precisdo.

Aderéncia de alto desempenho

As luvas de protecdo UltraFood foram concebidas
para melhorar a aderéncia e proporcionar uma
fixagcdo segura, mesmo em ambientes humidos ou
gordurosos. O seu revestimento garante um
mMmanuseamento preciso sem risco de escorregar,
essencial para o frabalho na industria alimentar.

As vantagens da gama

NITRIFOOD ¢é perfeitamente adequado para
manusear alimentos humidos, gordurosos ou liquidos,
formando uma barreira impermedvel que protege
tfanto as mdos como o0s produtos mMmanuseados,
evitando a confaminacdo.




Luvas de protecao para alimentos
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As luvas
POWERFOOD,

MASTERFOOD e
e O manguito
SLEEVE/FOOD sdo
lavAveis a uma
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Luvas de protecao para alimentos
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VALUE ADDED PARTNER

LEBON International Sarl
LEBON South Europe

AYANET Centro de negocios S.L
Calle Bari n2 57, edificio TIC XXI
50197 Zaragoza - Espana

Email: lebon@lebonprotection.com

www.lebonprotection.com
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