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Az UltraFood termékcsalddot kifejezetten az élelmiszeriparban dolgozé szakemberek
igényeinek megfelelben tervezték. Az EC/1935/2004 curdpai irdnyelvnek megfeleld
véddkesztylink optimdlis biztonsagot garantdinak az élelmiszerekkel valé érintkezéshez,
mikdzben kényelmet és kézligyességet biztositanak a felhaszndldk szadmdara.

Akdr az élelmiszerek kezeléséhez, feldolgozdsahoz vagy csomagoldsahoz, az UltraFood
megbizhaté védelmet nyUjt a szennyezédések ellen, mikézben megfelel a legszigordbb
higiéniai el&irdsoknak.

A védelmet, az ellendliast és az ergondmiat 6tvézé kialakitassal ezek a véddkesztyik
nélkiilozhetetlen szovetségesei azoknak a szakmdaknak, ahol az élelmiszerbiztonsag
prioritast élvez.




Elelmiszerekkel érintkezésbe kerilo, tanuasitott
véddokesztylinket négy f6 elv alapjan fejlesztettiik ki:

Ellendllas és védelem

Az UltraFood hatékony védelmet nydjt az enyhe
mechanikai, kémiai vagy hdoéhatdssal szemben,
garantdalva a kezek biztonsdgadt, mikbzben megdrzi az
élelmiszer  sértetlenségét.  Ugy tervezték, hogy
ellendlion az élelmiszeripari  korldtozdsoknak, és
optimalis fartéssagot kindl az intenziv haszndlathoz.

Mosasallosag

Az UltraFood termékcsaldd a mosdssal szembeni
ellendlldsdnak  kdszdénhetben  figyelemre  méltd
tartéssdgdval  tdnik  ki. Ezeket a kesztylUket dgy
tervezték, hogy tdébb mosdsi ciklusnak is ellendlljanak,
igy iddvel megdrzik védelmi  és  kényelmi
tulajdonsagaikat. Ez a tulajdonsdg optimdlis higiéniat
biztosit a szakemberek szdmdara anélkdl, hogy a
teljesitmény rovasdra menne, mikdzben
meghosszabbitja a kesztydk élettartamat.




@ Optimalis komfort

A kivald min&ségd, rugalmas és ergonomikus
anyagoknak készonhetéen ezek a véddkesztylk
tokéletesen alkalmazkodnak a kéz formdjdhoz,
csOkkentve a faradtsdgot és lehetdveé téve a hosszan
tartd, kényelmetlenseg nélkuli haszndlatot.
Kbnnyedseguk es rugalmassaguk kivalo
mozgékonysagot biztosit a preciz munkavegzéshez.

@ Nagy teljesitményi tapadds
Az UltraFood véddkesztylket ugy ftervezték, hogy
javitsdk a tdargyak tapaddsat, és biztos fenntartdst
nyUdjtsanak még nedves vagy zsiros kérnyezetben is. A
bevonatuk lehetévé teszi a preciz kezelést a csuszds
veszelye nelkul, ami elengedhetetlen Qz
élelmiszeriparban vegzett munkdhoz.

@ A + a tarftomanyban
A NITRIFOOD tdkéletesen alkalmas a nedves, zsiros

vagy folyékony élelmiszerek kezelésére, mivel
athatolhatatlan gdatat képez, amely védi mind a
kezeket, mind a kezelt termékeket, elkerllve a
szennyez&déseket,




Elelmiszer-minéségii véddkeszty(i

D
o©
Al \§
& &
Qo <
-
o
<
2
Re tkezes - N©
o0
&
S
N 3XAXF iVU‘
__\ *E
) §
| ?/\Q/((\

A POWERFOOD és
MASTERFOOD
kesztyUk és a

SLEEVE/FOOD
karvéddk 83°-os
hédmeérsékleten
moshatok.
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VALUE ADDED PARTNER

LEBON International
PL/CZ/SK OFFICE
Legiondw 26/28, building A
43-300 Bielsko-Biata
Pologne

Email: lebon@lebonprotection.com

www.lebonprotection.com
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